
COMPARTIR ES VIVIR

Las Bravichulas 3.0 8.00€4.50€

Croquetas “jamón-jamón” (UND) 2.00€

Torrezno con mayo de piparras

Los precios de terraza se incrementan un 10% IVA incl.

Turrón de foie, pan de aceitunas 

y confitura 20.00€12.00€

15.00€8.00€

Croquetas de pulpo con 
mayo de pimentón (UND) 2.00€

Croqueta cecina y scamorza (UND) 2.00€

Gyozas de pollo y verduritas 
con mayo de kimchi 10.00€

ALGO DE VERDE

Finger de pollo flake 11.50€

Rabas con mayonesa de lima 14.50€

Steak tartar a cuchillo y panipuri 
crujiente 18.90€

Lasaña de morcilla y ciruela 12.50€

Huevos rotos, lascas de granna padano 
y tartufo 14.00€

11€

14.50€

13.50€

Carpaccio de calabacín, frutos secos, 
Pecorino y aove

Burrata, tartar de tomate, higo y fresón

Tomate raf, sandia con vinagreta de 
balsámico y naranja

12.50€Cogollo aliñado, melón y cebolleta tierna.



Los precios de terraza se incrementan un 10% IVA incl.

ENTRE PAN Y PAN

Mini Burger de cebón, mousse de 
pato y tapenade 7.35€

Brioche de panceta especiada, 
pico de gallo y plátano (UND)

5.50€

Sardina ahumada, hojaldre y
tartar de tomates secos 4.50€

PESCADO DE 

NUESTROS MARES

17.80€

16.50€

22.00€

Ceviche de corvina con espuma 
de maracuyá

Tartar salmón y naranja, aceituna negra 
y tomate Cherry

Pulpito, patata con pimentón y aceite de tomate

15.50€
Arenque, laminado de remolacha y 
pepino con teriyaki de pomelo

CARNES DE NUESTROS

PASTOS

Canelón de rabo de toro con 
bechamel ligera 14.00€

Secreto ibérico con trinxat 16.50€

Dados de solomillo strogonoff 
y boniato asado 20.00€

Tataki de lomo bajo y cremoso 
de yogur-wasabi

Presa de simmental, parmentier y 
chimichurri de apio y manzana 18.00€

Lomo bajo “LA FINCA” 400gr aprox. 24.00€

12.00€18.90€



Los precios de terraza se incrementan un 10% IVA incl.

UN DULCE FINAL

Tarta fina de chocolate, chantilly 
y helado de vainilla 6.50€

Melón mojito 6.00€

Tarta de queso Bebola con frutos rojos 6.30€

6.30€

4.50€
Helados artesanos 
de ACARAMELADOS
Chocolate, caramelo salado, leche merengada, mango, galleta Lotus

Torrija Brioche 2.0


